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Heritage Fuari’'na Katildik

Istanbul Beylerbeyi Sabanci Olgunlasma Enstitiisii olarak 03-05 Mayis
tarihleri arasinda LUtfi Kirdar Kongre ve Sergi Saray’'nda TG Expo
tarafindan gergeklestirilen 7. Heritage istanbul / Restorasyon, Arkeoloji,
MUzecilik ve Kutuphanecilik Teknolojileri Konferans ve Fuarina katihm
sagladik.

Kaltdrel miras alaninda en gncel gelismelerin takip edildigi, sektor
liderlerinin bulusma noktasi haline gelen “Heritage istanbul” fuarinda,
ziyaretgilerimize hizmetlerimiz ve egitimlerimiz hakkinda detayl bilgi
sunuldu.
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“Dayanismanin Gucu” Sergisi

istanbul Beylerbeyi Sabanci Olgunlasma Enstitiisii olarak "“Dayanismanin
Gucu” sergisine katilim sagladik.

Deprem bolgesiigin Uretilen Urdnlerin yer aldigi sergiye Milli Egitim
Bakanligi Hayatboyu Ogrenme kurumlari katildilar. Sergide enstitiimiiz
atolyelerinde deprem bolgelerine gonderilmek tGzere Uretilen el yapimi
kuklalar, bez bebekler, minderler, esofman takimlari gibi Grinler sergilendi.
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Deprem Bolgesi icin Hayir Kermesi

Istanbul Beylerbeyi Sabanci Olgunlasma Enstitiisii olarak ¢ini, seramik,
ahsap baski ve resim kursiyerlerimizin el emedgi Grdnlerinin satisa

sunularak elde edilen gelirin tamaminin deprem balgelerine gonderilecedi
bir hayir kermesi duzenledik.
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Turk Mutfak Sanatlari Atolyesi
Tanitimi ve “Sofralar Sergisi”

Sabanci Olgunlasma Enstitisu “Turk Mutfak Sanatlari Atélyesi”

"Sofralar Sergisi” ile Sabanci Ogretmenevinde tanitildi. Milli Egitim
Bakanimiz Sayin Mahmut Ozer'in énciiliigiinde ve saygideger esi Nebahat
Ozer Hanimefendinin katkilariyla kapilarini agan ‘Tiirk Mutfak Sanatlari
Atdlyemiz, Milli Egitim Bakan Yardimcimiz Sayin Sadri Sensoy, Genel
MUdiriimiiz Sayin H.Burak Fettahoglu, Sosyal ve Kiiltiirel isler Daire
Baskanimiz Sayin Selvinaz Aydin, istanbul il Milli Egitim Miidiriimiiz Sayin
Levent Yazici, istanbul Universitesi Rektdrii Sayin Mahmut Ak ve degerli
sektor temsilcilerinin katilimlariyla tanitildi.



Milli Egitim Bakanligi himayesinde, Hayatboyu Ogrenme Genel
MUdrliigi, Sabanci Olgunlasma Enstitiisii biinyesinde, istanbul Sabanci
Ogretmenevinde faaliyetlerine baslayan “Sabanci Olgunlasma Enstitiisii
Tark Mutfak Sanatlari Atolyesi’nin amaci gastronomi alaninda ihtiyac
duyulan niteliklere sahip, akademik ve gincel gelismeleri takip eden,
Tark ve dunya mutfak sanatlarini disiplinler arasi anlayisla yorumlayabilen
profesyonel sefler yetistirmek ve dinyaya miras lezzetler birakmaktir.

Atdlyemiz hem yerel hem de dinya mutfaklarindan lezzetlerin
deneyimlenebilecedi konseptte hazirlanarak ulusal ve uluslararasi alanda
tercih edilen ve sektorde fark yaratacak bir marka olma vizyonuyla
faaliyete baslamistir. Atdlyemizde gastronomi ve gida sektorine nitelikli
insan kaynagi ve isletmeler kazandirmak amaciyla yeni girisimciler



yetistirilecek ve hali hazirdaki girisimcilerin kapasitelerini gelistirmek
Uzere inovatif bakis acisina sahip egitim programlari uygulanacaktir.
Atdlyemizin tim altyapisi gastronomi sektoru icin uluslararasi katma deger
Uretebilecek, sektorel bilgi ve becerisi yasal olarak belgelendirilmis insan
kaynagdi ve isletmeler kazandirmak tzere kurulmustur.

“Sabanci Olgunlasma Enstitlsu Turk Mutfak Sanatlari Atolyesi” Profesyonel
ascilik egitimleri, egitimci egitimleri, workshop ve kisa sureli egitimlerin
merkezi olacak.

Sabanci Olgunlasma Enstitusu Turk Mutfak Sanatlari Atolyesinin tanitim
programina ozel hazirlanan “Sofralar Sergisi“nde ise on farkli temada
hazirlanan sofralarda gecmisten ginimuze Turk mutfak kdltirine dair
enstitl atolyelerinde 6zel olarak tasarlanip elde Uretilen sofra ve mutfak
tekstili, seramik objeler, yemek takimlari gibi tematik trdnler sergilendi.
Programda ayrica Sabanci Olgunlasma EnstitdsU tarafindan hazirlanan”
Afiyet Bad, Payitahttan Tatl Tarifleri” isimli kitabin da tanitimi yapilarak
katilimcilara armagan edildi.
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“Turk Mutfak Sanatlari Atolyesi”
Acilis Programi

Milli Egitim Bakanligi himayesinde, Hayat Boyu Ogrenme Genel
MUdiirligiine bagli istanbul Beylerbeyi Sabanci Olgunlasma Enstitiisii
biinyesinde “Tiirk Mutfak Sanatlari Atélyesi” acildi. istanbul Beylerbeyi
Sabanci Olgunlagma Enstitlsu banyesinde kurulan ilk “Tark Mutfak
Sanatlari Atélyesi”nin acilisini, Milli Egitim Bakani Mahmut Ozer
gercgeklestirdi. “Tirk Mutfak Sanatlari Atolyesi‘'nin acilisini gergeklestiren
Bakan Ozer’e esi Nebahat Ozer de eslik etti. Agilis programina Hayat Boyu
Ogrenme Genel Miidiirii Hiiseyin Burak Fettahoglu ile istanbul Milli Egitim
MUdurd Levent Yazici da katildi.



“Tiirk Mutfak Bakan Ozer, “Tiirk Mutfak Sanatlari Atolyesi ile ilgili olarak “Geleneksel
Sanatlari ve glncel Tirk mutfaginin Osmanli saray mutfagi ile diinya mutfaginin
Atolyesi” kapsayici bir anlayisla ele alindigi Tirk Mutfak Sanatlari Atdlyesi, bir ilk olma

Acilis Programi g,ejiigi tasimasi acisindan dnemlidir. Bununla sektdriin ihtiyac duydugu
donanim ve inovasyona sahip, mesleki becerisini dlinya ile senkronize hale
getirebilen gastronomi uzmanlarinin yetismesini hedefliyoruz. Atdlyede,
gastronomi alaninda ihtiyac duyulan niteliklere sahip, akademik ve guncel
gelismeleri takip eden, Turk ve diinya mutfak sanatlarini disiplinler arasi
anlayisla yorumlayabilen profesyonel seflerin yetismesini saglayarak
diinyaya miras lezzetler birakmayi amagliyoruz.” ifadelerini kullandi.
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21-27 Mayis Turk Mutfagi Haftasi
Etkinlikleri "Yoresel Pideler” Atolyesi

Istanbul Beylerbeyi Sabanci Olgunlasma Enstitiisii Tiirk Mutfak Sanatlari
Atdlyesi olarak 21-27 Mayis Turk Mutfagi Haftasi Etkinlikleri kapsaminda
“Yoresel Pideler” atdlye etkinligimiz gerceklestirildi.

Enstitimuz Turk Mutfak Sanatlari Atdlyesinde, 23 Mayis Cuma gunu
gerceklesen Anadolu Mutfaginin en sevilen lezzetlerinden “Yoresel Pideler”
atolye etkinligimiz sonunda katilimcilara geleneksel yontemlerle yapilan
Osmanl serbeti ikram edilerek Uretilen pidelerin tadimi gergeklestirildi.
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21-27 Mayis Turk Mutfagi Haftasi
Etkinlikleri "Hatay'dan Asirlik Tarifler”

2023 Turk Mutfagi Haftas| Gastronomi kentimiz Hatay Mutfagina ithaf
edilmesi sebebi ile Hatay Lezzetleri temali etkinlik gerceklestirildi. Yiyecek
icecek Hizmetleri alani 6gretmenlerimiz ve il Milli Egitim Midrligiinde
gorevli Usta Ascilarimiz ile birlikte Hatay yoresine ait belirlenen tariflerin
uygulamasi ve tanitimlari gerceklestirildi. Bu kapsamda biberli ekmek,
humus, kisir, zahterli zeytinli salata yapim asamalari ve geleneksel yontem
teknikleri ile uygulanmistir.
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“istanbul” ve “Mimar Sinan” Sergisi

Istanbul Beylerbeyi Sabanci Olgunlasma Enstitiisii ve Beyoglu Refia
Oviic Olgunlasma Enstitiisii tarafindan Mimar Sinan'in eserlerinden ilham
alinarak hazirlanan “istanbul ve Mimar Sinan Sergisi” MSGSU Tophane-i
Amire Kalttr ve Sanat Merkezinde acildi.

Acilisa istanbul il Milli Egitim M{idiir( Sayin Levent Yazicl, istanbul iice
Milli Egitim Muddirleri, istanbul Beylerbeyi Sabanci Olgunlasma Enstitiisi
MUdiri Sayin Nazan Suna ALPURAL, Beyoglu Refia Ovii¢ Olgunlasma
Enstitiisti M{idiiri Sayin Hatice PAMUKOGLU ile degerli protokoliin katilimi
ile acildi. Acilista istanbul Beylerbeyi Sabanci Olgunlasma Enstitiisi Tiirk
Mutfak Sanatlari Atdlyesi tarafindan Uretilen geleneksel tatlar ikram edildi.
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21-27 Mayis Turk Mutfagi Haftasi
Etkinlikleri
Hatay'dan Asirlik Tarifler (Klinefe)

2023 Turk Mutfagi Haftasi Gastronomi kentimiz Hatay Mutfagina ithaf
edilmesi sebebi ile Hatay Lezzetleri temali etkinlik gerceklestirildi.
Yiyecek icecek Hizmetleri alani 8gretmenlerimiz Hatay'in essiz tatlisi
olan “Kinefe"nin geleneksel yontem ve teknikleri ile pisirilme usulleri
hakkinda bilgi verilmistir. Kinefenin Turk ve Osmanli tarihindeki izlerine
deginilmistir.
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21-27 Mayis Turk Mutfagi Haftasi
Etkinlikleri

Istanbul Beylerbeyi Sabanci Olgunlasma Enstitiisii Tiirk Mutfak Sanatlari
Atdlyesi olarak, Tiirk Mutfagi Haftas!” etkinlikleri kapsaminda istanbul il
Kaltdr ve Turizm MUdurlagandn dizenledigi panele patentli drdnlerimizile
katilim saglanmistir.
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“40 yilhk hatiri olan Turk Kahve
Kultirimuz ve Tarihi Suireci” Soylesisi

Cumhurbaskanimiz Sayin Recep Tayyip Erdogan ve degerli esi Sayin Emine
Erdogan’in onculiginde Kalttr ve Turizm Bakanhgi tarafindan dinyanin
dort bir yaninda dtzenlenen “Turk Mutfagi Haftasi” etkinlikleri bu yil 21-27
Mayis tarihleri arasinda, tim dinyada ve Ulkemizde es zamanli olarak
diizenlenen etkinliklerle kutlaniyor.Biz de istanbul Beylerbeyi Sabanci
Olgunlasma Enstitusu olarak “Turk Mutfagi Haftas!” Etkinlikleri kapsaminda
“40 yillik hatiri olan Tark Kahve Kiltarimaz ve Tarihi Streci” hakkinda
Arkeolog Sayin Omiir TUFAN ile séylesi gerceklestirdik.
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“Hayatin Renkleri”
Yilsonu Resim Sergisi

Istanbul Beylerbeyi Sabanci Olgunlasma Enstitiisii olarak resim
kursiyerlerimizin “Hayatin Renkleri” isimli yilsonu resim sergisi sergisi
TCDD Goztepe Kulttr Sanat Merkezi'nde acildi.

“Hayatin Renkleri” temali resim sergimiz Goztepe TCDD Kaltlr Sanat
Merkezi'nde 26-31Mayis tarihleri arasinda sanatseverlerle bulustu.



